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SOMOS UNa emPReSa Con Mas de tRelnta anos de experienda, Y
una fORMa de entender La catidad diferente a Las demas:
CMPRESAS de NUESIRO Sector '

EStO NOS IMPLICa Un SacrIfICio constante, donde (ada dva J minuto a
MINULO NO dejamos de aPrender, donde La naturaleza cumeLe Su
(ICLO Y donde NOSOLROS INtENAMOS CORREJIR en cada momento
[0do [0 QuUe POdemos CoN NUESIRa exPerienca. -

EL SAbOR, La textura Y el COLOR NAtURAL de NUEeStROS PROAUCOS SON
LOS ValoResS Que NOS hacen diferentes.
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AbaRcan desde (aS zonas mas caldas

NUESIRAS de Andaluda, MURCIa Y comunidad

valendana (Para LUego IR cambiando
Yy CONSEeguIrR un estado OPLMo de

Zzonas de
PROQA U((I()ﬂ - madurez), hasta Las zonas de

EXtRemadura, cataluna, ARagon; (a
Rl0Ja Y castiLla y 1eon.

rd Y

o : Para poder conseguir
o ’ < : el mejor sabory -
o mejor calidad

durante toda la_
campana, nos
sentimos obligados a
desplazarnos en

“
‘ cada momento a la

zona mas adecuada
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EXI9IMOS Para nuestra frRU@ Un
niveL minimo de °bRrIx Que
garantizan un niveL maximo de
SaboR, Que aL Comer qQueda
IMPRegNado en el Paladar,

NUESIROS

PROAUCLOS

T0dO esto Se tRansfForRMa en un
SACRIfICIO constante, Que es eL
Que nosS da La itusion cada dia aL -
Pensar Que POdemaos SeRVIR UN
PROAUCLO MUY diferente, Y con
UNOS Maximos de calidad Que el
CONSUMIAOR aL COMERIO Se
Slenta totatmente SatiSfecho Yy
(ON ganas de RePetr, eSe es
NUESIRO ORIULLO dIaRIO.

Desde NUestra experiencia
Sabemos Que L@ RecoLecdon es
Un PUNLO CRILICO en 1a Vida 4
catidad de La fRUtA, donde La
[eMPERALURA Y €L ESIRES de L3
PLaNta INfLuYe en La addez finat
del fRUTO Que Lieda al
CONSUMICOR.
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FRULAS
de hueso

FRULAS
de PerIta

PARAGUAYO

ALBARICOQUE

MELON

CEREZAS

HIGOS

GRANADA

AGUACATE

PLATERINA

CIRUELA

SANDIA

MANGO




NUestRas

LECHUGA BROCOLI ALCACHOFA CEBOLLETA

hOR[ALIZas

COLIFLOR COL RIZADA COL LISA : PIMIENTO

NUESIROS
CItRICOS

NARANJA MANDARINA




NUESIRO
manejo

la UnifORMIdad de La caudad Que
OfReCemaoS NO OCURRE POR (asuatidad.

NUESIRO ORetivo es Obtener La mejor:
fRUE@ Y LO CONSEZUIMOS a [Raves de
un CUldadoso manejo de oS €ULLVOS
durante todo Su PROCESO vVegetativo,
(ONtando PaRa €LLo (on tecnicos de
(amPO QUE NOS aPORtan un Valor
PROfESIONAL. LLevamos a abo
analiticas de suelo, de agua Y de hoja,

"PaRa en (aso Necesario, CORREIIR

(aRendas o excesos de minerales Y
RedLIZaR LOS abonados adecuados.

cumeLendo con LoS mas aLtos
estandares de calldad (globalgar,
BRC fOOd, IFS f00d, AGRICULLURE
ECOLOZICa), CONSeguImos que La

~ [EXIURA Y €L SaboRr Sean nuestRas

Senas de (dentidad. Que La (arne deL

fRULO Seadura Y teRrsa, NO

Quedandose flbRa O PULPA en La boca
difidL de masticar, L.egando aL
CONSUMIdOR en SuU estado OPLMO.



NUESIRa emMPRESa OfRECe L0 MeJOR
deL campPo a tRaves de anco Mareaas
NUESIRAS ~ QUe ResPonden a diStiNtoS PERFILES
MaRrcas ~ deconsumo, SlempRe Con La catidad
COMO VALoR coman..

FIOR de Cleza. RePrResenta (a tradicon
Y excelenda del origen ceza.

BOheMmIO: CON Un Caracter Sin definir,
PROPIO, auténtico, fuera de Lo
convencional, PeRO Que SIin duda no
defRauda.

SAYCA Selecon. [a garantia de calidad
constante, NUESIRO BEST Seller

SAYCA NatURAL calidad naturaL Para
UNOS fRULOS CON textura atdo mas
[eRSA Y SAbOR INLENSO.

- SAYC)‘\_BIC: PARA NUESIROS PROAUCLOS
Desde 1994 ecoLogICos.
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NUESIRAS
(alidades

PaRra CONSEIUIR 13 (aldad deseada =+ = -
NOS Sentmos’obligados a SeguirR un .- =~
RIGUROSO CONLROL, emPezando POR el
) CULIVO anual QUE es fundamental ¢
hasta eL momento. de La RecoLeccion,

(OmPLetando el rResto-del dclo.
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Tifs.: 652 162 900 / 652 520 633
www.sayca.eu
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