


nuestra 
empresa



Somos una empresa con más de treinta años de experiencia, y 
una forma de entender la calidad diferente a las demás 
empresas de nuestro sector.

Esto nos implica un sacrificio constante, donde cada día y minuto a 
minuto no dejamos de aprender, donde la naturaleza cumple su 
ciclo y donde nosotros intentamos corregir en cada momento 
todo lo que podemos con nuestra experiencia.

El sabor, la textura y el color natural de nuestros productos son 
los valores que nos hacen diferentes.



Abarcan desde las zonas más cálidas 
de Andalucía, Murcia y Comunidad 
Valenciana (para luego ir cambiando 
y conseguir un estado óptimo de 
madurez), hasta las zonas de 
Extremadura, Cataluña, Aragón, La 
Rioja y Castilla y León.

nuestras 
zonas de 

producción

Para poder conseguir 
el mejor sabor y 

mejor calidad 
durante toda la 
campaña, nos 

sentimos obligados a 
desplazarnos en 

cada momento a la 
zona más adecuada



nuestros
productos

Exigimos para nuestra fruta un 
nivel mínimo de ºbrix que 

garantizan un nivel máximo de 
sabor, que al comer queda 

impregnado en el paladar.

Todo esto se transforma en un 
sacrificio constante, que es el 

que nos da la ¡lusión cada día al 
pensar que podemos servir un 

producto muy diferente, y con 
unos máximos de calidad que el 

consumidor al comerlo se 
sienta totalmente satisfecho y 
con ganas de repetir, ese es 

nuestro orgullo diario.

Desde nuestra experiencia 
sabemos que la recolección es 
un punto crítico en la vida y 
calidad de la fruta, donde la 
temperatura y el estrés de la 
planta influye en la acidez final 
del fruto que llega al 
consumidor.



PARAGUAYO MELOCOTÓN NECTARINA PLATERINA

ALBARICOQUE CIRUELACEREZAS CAQUI

frutas
de hueso

frutas
de pepita

PERA UVA GRANADA

AGUACATE MANGO

SANDÍA

MELÓN HIGOS
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nuestras
hortalizas

nuestros
cítricos

NARANJA MANDARINA LIMÓN LIMA

LECHUGA BROCOLI ALCACHOFA

COL LISA PIMIENTO

CEBOLLETA

COLIFLOR COL RIZADA
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nuestro
manejo

La uniformidad de la calidad que 
ofrecemos no ocurre por casualidad.

Nuestro objetivo es obtener la mejor 
fruta y lo conseguimos a través de 
un cuidadoso manejo de los cultivos 
durante todo su proceso vegetativo, 
contando para ello con técnicos de 
campo que nos aportan un valor 
profesional. llevamos a cabo 
analíticas de suelo, de agua y de hoja, 
para en caso necesario, corregir 
carencias o excesos de minerales y 
realizar los abonados adecuados.

Cumpliendo con los más altos 
estándares de calidad (globalgap, 
BRC food, IFS food, Agricultura 
Ecológica), conseguimos que la 
textura y el sabor sean nuestras 
señas de identidad. que la carne del 
fruto sea dura y tersa, no 
quedándose fibra 0 pulpa en la boca 
difícil de masticar, llegando al 
consumidor en su estado óptimo.



Nuestra empresa ofrece lo mejor 
del campo a través de cinco marcas 
que responden a distintos perfiles 
de consumo, siempre con la calidad 
como valor común.

Flor de Cieza: Representa  la tradición 
y excelencia del origen Cieza.

Bohemio: con un carácter sin definir, 
propio, auténtico, fuera de lo 
convencional, pero que sin duda no 
defrauda.

SAYCA Selección: la garantía de calidad 
constante, nuestro Best Seller.

SAYCA Natural: calidad natural para 
unos frutos con textura algo más 
tersa y sabor intenso.

SAYCA BIO: para nuestros productos 
ecológicos.
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nuestras
marcas



Para conseguir la calidad deseada 
nos sentimos obligados a seguir un 
riguroso control, empezando por el 
cultivo anual que es fundamental 
hasta el momento de la recolección, 
completando el resto del ciclo.

nuestras
calidades

Nuestras �ncas están gestionadas bajo 
criterios de GLOBALGAP, BRC FOOD, 
IFS FOOD y AGRICULTURA ECOLÓGICA. 
Hasta poder llegar a residuos cero que 
es nuestro objetivo.



ES-ECO-024-MU
AGRICULTURA UE



Tlfs.: 652 162 900  /  652 520 633
www.sayca.eu

/sayca.eu /saycanatural/ /company/sayca-natural-seleccion-sl/


